Silagebewertung nach Sinnenprufung
OAG-Schlissel®, 1999

1. GERUCH: Punkte
O frei von Buttersauregeruch, angenehm sauerlich, aromatisch, frucht-
artig, auch deutlich brotartig ...........cooovvviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee s 14
Q  schwacher oder nur in Spuren vorhandener Buttersauregeruch (Finger-
probe) oder stark sauer, stechend, wenig aromatisch ...............c.coeoeee. 10
O maRiger Buttersauregeruch oder deutlicher, haufig stechender Rost-
geruch oder muffig ... 4
O  starker Buttersauregeruch oder Ammoniakgeruch oder fader, nur sehr
SChWAChEr SAUIEGEIUCK ......iiiiiiiii e 1
O Fakalgeruch, faulig oder starker Schimmelgeruch, Rottegeruch,
KOMPOSEANNIICN. ... -3
2. GEFUGE:
0 Gefiige der Blatter und Stangel erhalten .............ccocvveeeiiieec i, 4
U Geflige der Blatter angegriffen ..........coooivveeiiiiiiiie e 2
Q  Gefiige der Blatter und Stangel stark angegriffen, schmierig, schleimig
oder leichte Schimmelbildung oder leichte Verschmutzung..................... 1
Q  Blatter und Stangel verrottet oder starkte Verschmutzung ....................... 0
3. FARBE:
U dem Ausgangsmaterial entsprechende Garfutterfarbe, bei Garfutter aus
angewelktem Gras, Kleegras, usw. auch leichte Braunung ...................... 2
U Farbe wenig verandert, leicht gelb bis braunlich ..............ccccccoooiiiiiiiinnn. 1
QO  Farbe stark verandert, giftig griin oder hellgelb entfarbt oder starke
Schimmelbildung ... 0

Die unter 1., 2. und 3. erreichten Punkte werden addiert

Wertminderung
Punkte: Guteklasse: durch Silierung
20 - 16 1 sehr gut bis gut gering
15-10 2 befriedigend mittel
9-5 3 maliig hoch
4-0 4 verdorben sehr hoch

1) Abgeleitet nach dem DLG-Schliissel




